
 

MENÜ  
 

Frischkäse | Kräuter 

Schwein | Brunnenkresse 

 

Roggensauerteigbrot 

 Hopfenbutter | Kochkäse 

 

Kohlrabi | Traube 

Bohne | Roggen | Portulak 

Saibling | Schmorzwiebel | Fichte 

Topinambur | Scheinquitte 

Schwein | Rote Beete 

 

Karotte | Kamille 

Brombeere | Johannisbeerholz | Dinkel 

Haselnuss | Birke | Kürbis 

 
 

105 € 

 

MENÜ  
 

Fingerfood 
Zwo Summe Blanc de Blancs / Pet Nat Karsey  

 

Dinkelsauerteigbrot 
Bunte Beete | Schwarzkümmel | Pickels 

Orca Brau - Landbier 

 

Senf | Rotkohl | Knoblauchsrauke 

Laura Seufert - Freundinnenwein 

Karotte | Kamille | Eberesche 

Emmerich - Sponti Kerner 

Gurke | Apfel | Wacholder 

Tobias Winkler - Cidre 

Waldpilze  

Krauß Abtswind - Unique Silvaner 

Sonnenblume | Topinambur 

2 Naturkinder -  Frentsch 

Mangold | Zwetschge | Ziegenkäse 

Weinbau Olinger - Spätburgunder 

 

Fichte | Sauerklee 

Moor Gin | Löwenzahntonic 

Preiselbeere | Rote Beete | Linde 

Wein Goutte - Wermuth #8 

Verjus | Handkäse 

Hertl - Himbeer Weisse 

Dinkel | Walnussblatt 

David Amling - Cidre 

 

Petit fous 

Bruno Cidery – Kirsch Aperitivo 

 


